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En un sartén calentamos la salchicha Premium en un poco de agua y la tapamos por 3 minutos después que hierva.

Para la salsa agridulce: Mezclamos salsa de tomate con mermelada de piña o naranja al gusto, unas gotas de jugo 
de limón.  Se puede acompañar  con pan, mostaza y salsa agridulce, este es un producto nutritivo ideal para el 
desayuno, lonchera, almuerzo o cualquier momento en familia.

∙ 5 unidades de pan perro
∙ 1 paquete de salchicha Premium La Fazenda
∙ Salsa roja
∙ 1 pocillo de tomate rojo picado en cubos 
pequeños
∙ 1 pocillo de tomate verde picado en cubos 
pequeños
∙ 1 pocillo de cebolla roja o blanca picada en cubos
∙ ½ pocillo de cilantro picado finamente

∙ ½ pocillo de jalapeños picados 
finamente (opcional)
∙ ½ pocillo de salsa de tomate
∙ Salsa verde de aguacate
∙ 1 aguacate maduro hecho puré
∙ 1 pocillo de mayonesa
∙ 1 diente de ajo
∙ 1 pocillo de cilantro picado finamente

∙ 1 copa de tequila (opcional)
∙ Jugo de limón
∙ Jalapeños al gusto
∙ Sal y pimienta al gusto
∙ Queso rallado al gusto
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Ingredientes

Muy fáciles
PERRO CALIENTE AGRIDULCESALSA 

BBQ DE PIÑA PORCIONES

5

TIEMPO

10 min.

DIFICULTAD

Baja

Preparación


